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MENU 1

Matjesfilet,
Remouladensofle,
Bratkartoffeln

28

Bowl mit Rote- Y
Bete-Couscous,
Krauterschmand

und Salatgarnitur
10a,11,15

Frikadellemit
Letscho und
Salzkartoffeln

10a, 27

MENU 2

1/2 Broiler, dazu
Coleslaw und

Pommes
11,15

pan. Schnitzel mit
Camembert tiberb.
Kroketten

10a, 11,15, 27

MENU 3

&
Krauterquark mit
Salzkartoffeln

11,15

gebratenes V
Hahnchenbrustfilet,
Schupfnudel-

Gemiisepfanne o, ., ;s

‘J

Spargelragout

103, 11,15

panierte
Jagdwurst,
Tomatensofle
und Penne 10a, 1115, 27

4,20 €
Preis flir Mitarbeiter
5,80 €
Preis fiir Besucher

Hamburger
IIBBQII

mit Pommes
1,10a18, 19

x/
gebr. Lachsfilet,
Backkartoffel und
Krauterquark

11,15

6,00 €
Preis fiir Mitarbeiter
7,00 €
Preis fiir Besucher

Gemliseeintopf
mit Rauchfleisch

27

Briihreis mit
Huhnerfleisch

10a,11,17,18

Griine Bohnen-
eintopf mit
Rindfleisch

2,10a

Erbseneintopf
mit
Rauchfleisch

1,2,3,10a,14,17,18

3,60 €
Preis fiir Mitarbeiter
520€
Preis fiir Besucher

x/ = Fit-Gericht

MENU 4

Dampfnudeln mit

Vanillesof3e
10a,11,15
Marillentopfen-
knodel dazu
Rhabarbergriitze
28
Spaghetti mit
Tomaten-
sofle
2,10a

Eierkuchen mit
Apfelmus

2,10a,11,15,27

gz
vegetarisch
gefiillte Zucchini
mit Reis

4,11,15

3,60 €
Preis fiir Mitarbeiter
520 €
Preis fiir Besucher

Das Team der Cafeteria wiinscht einen guten Appetit!
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Anderungen vorbehalten
deklarationspflichtige Zusatzstoffe & Allergene: Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (4) mit Farbstoff; (24) enthélt keine
deklarationspflichtigen ZusatzstoffeAllergene: (10) Glutenhaltige Getreide -und erzeugnisse; (11) Laktose; (26) Krebstiere und -erzeugnisse; (27) Eier und -
erzeugnisse; (28) Fisch und -erzeugnisse; (13) Soja und -erzeugnisse; (15) Milch und -erzeugnisse; (16) Schalenfriichte und -erzeugnisse; (17) Sellerie und -
erzeugnisse; (18) Senf und - erzeugnisse; (19) Sesam und -erzeugnisse; (14) Schwefeldioxid und Sulfide (>10mg/kg); (21) Weichtiere und -erzeugnisse; (a) Weizen
10b)Roggen,10c)Gerste,10d) Hafer,10e)Dinkel, 10f)Kamut,10g) Hybridstamme,16a)Mandeln,16b)Haselniisse,16c)Walniisse,16d)Cashewniisse,16e)Pecanniisse,
16f)Paraniisse,16g)Pistazien,16h)Macadamianisse
Trotz sorgfaltiger Zubereitung und Kennzeichnung unserer Speisen kénnen Kreuzkontaminationen durch unsere Lieferanten mit Spuren von Allergenen
nicht ausgeschlossen werden.
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